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CANTIDADES EN
CANTIDAD SOLICITADA POR LA UNIDAD
ELEMENTOQ ANEXO TECNICO OPERATIVA EN OBSERVACIONES
uso
Equipo mixto de reffigeracion- congelacion en material higiénico sanitario 1000 Moy e oasla 0 pereas 1
Equipo de refrigeracion en material higiénico sanitario 00 ¥iros por cada b) personas 4
mayores
Equipa de congelacion en material higiénico sanitario. 250 Wiros por cada 56 personas 3
mayores
Estufa industrial en acero inaxidable de minimo 4 quemadores {fogones), con plancha a gas | De 50 hasta 100 personas mayores y
y homo interior de las siguientes dimensiones aproximadas alto :90 cm ancho: 130 con una més por cada 100 personas
profundidad: 70 cm mayores adicionales.
1
Estufa industrial en acero inoxidable, calibre 18 antiacidos. 6 quemadores de estrella en
hierro indeformables. Parillas en hiemo fundido de 30x30. Valvulas independientes. Homo
para 2 parillas, con valvula termostato asilado en fibra de vidrio. Dos quemadores en acero 1 por.cada 150 persondie mayores
DIM 1,30 de frente x0,80 de fondo x 0,90 de alto
. . . i y 1 hasta 100 personas mayores y una
Estufa Enana mdusmad.: m;anﬁ.xmmmu:\eo:‘?m agas. Alto: 60 cm scional si ¢l tiene més de 100 1
frents personas mayores.

Homo industrial en acero inoxidable como minimo 2 niveles de altura. 1 unidad por Unidad operativa 1

Licuadora industrial en acero inoxidable minima 5 litros de capacidad. 2 por Unidad operativa 2

Licuadora semi-industrial o familiar minimo 2 liros de capacidad. 2 por cada 100 personas mayores 5

Campanas lipo pared, central o lisa manufacturada en acero inoxidable calibre 18/20 tipo
304-430 antiacidos, dotada con filtros. 60 x 103 x 50cm

1 unidad por Unidad operativa

Procesador de alimentos 9 tazas, para centros que atiendana mas de 100 personas mayores

1 unidad por Unidad operativa

Homa Microhondas Casero minime de 17 litros

1 unidad por Unidad operativa

Béscula para alimentos, Capacidad hasta de 150 Kg. Sensibilidad minima de 50 gramos.

Dimension plataforma: minima de 30 cm x 40 cm Certificado de calibracion por laboratorio 1 unidad por Unidad operativa 1
acreditado por la ONAC, cada afo, incluyendo pilas o cargador para su funcionamiento.
Gramera digital capacidad de 10 Kg con sensibilidad de 1 gramo, con funcidn Tara. 2 ; ;
Incluyendo pilas o cargador para su funcionamiento. 1 ukdad por Unidad opera 1
Termémetro digital de punzon para productos frio. 2 unidades por Unidad operativa 2
Termometro o digital de punzon para productos calientes. 2 unidades por Unidad operativa )




CANTIDAD SOLICITADA POR

CANTIDADES EN
LA UNIDAD

ELERENTO ANEXO TECNICO OPERATIVA EN DERERVACIONES
uso
1 pocille con agarradera para bebidas calientes de capacidad minimo de 240 cc en matenal "
higiénico sanitario. Polipropileno FUNRIN e S pana <50
Caldero hondo de aluminio fundide con m;;:dad de 75 it, extrafuerte, en aluminio y con 1 por cada 100 5
1 hasta 100 personas mayores y una
Olla a presion 10 litros més si tiene personas mayores 3
adicionales.
1 hasta 100 personas mayores y una
Olla exprés a presion. 5 litros, con dos sisitema de seguridad y forma circular mas si tiene personas mayores 3
adicionales
Ollas en aluminio nimero 36 con tapa 2 por cada 100 personas mayores 5
Olias en aluminio numero 30 con tapa 2 por cada 100 personas mayores 5
Olleta con tapa de dos litros 2 por cada 100 personas mayores 10
Pailas en aluminio fundido minimo de 45 cm 2 por cada 100 personas mayores 3
Bandejas plésticas para servir (en material higiénico sanitario) de minimo 47 cmx 35,5 cm. | 5 por cada 50 personas mayores 25
Canecas plaslicas con tapa 37 litros para almacenamiento de granes 2 unidades por Unidad operativa 26
Jarras plésticas con lapa de 2 litros 2 por cada 50 personas mayores 10
Jarra plastica con tapa de 5 litros 2 por cada 50 personas mayores 10
Recipiente en plastico para desinfeccion del Fruver, con capacidad de 10 litros. 1 por cada 50 personas mayores 5
Recipiente pléastico para almacenamiento de alimentos con tapa. Capacidad minima 5 litros 1 x cada 50 personas mayores 5
Recipiente en plastico para almacenar con capacidad minima de 2.5 litros 1 por cada 50 personas mayores 5
Recipiente plastico para ensaladas con tapa de 8 Libras 2unidédasporUnidadoparativa 2
Set de cucharas medidoras en plastico resistente a la distorsion y a temperaturas altas, 1/8 . ! .
copa - 30 ml, 1/4 copa, 60 mi, /3 copa - 80 mi, 1/2 taza - 125 mi, 1 taza - 250 mi. 2 ikdades por ided cpiretive 2
. i 2 unidades por Unidad
Vaso medidor bilidad 20en 20 :
aso con sensi cC 2
Colador en acero inoxidable. Medida de 20 cm de diametro 3 unidades por Unidad operativa 3
Cuchara de servir pastas en acero inaxidable de medidas aproximadas de 30 cm.. 3 unidades por Unidad operativa 3
Cuchara para servir en acero inoxidable de minimo 34 cm de largo 3 unidades por Unidad operativa 3
Cuchara para preparacion en acero inoxidable y/o aluminio Largo36.5 cm 3 unidades por Unidad operativa 3
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Cinta Metrica con caracteristicas flexibles, inextensible e impermeable con divisiones cada
1mm, con méximo 0,5 cm de ancho y alcance de 150cm.

1 unidad por Unidad operativa

Bascula electronica industrial disefiada para trabajo continuo, con plataforma robusta.
Plataforma en acero inoxidable. Indicador: electronico con funcion de TARA/HOLD.
Capacidad minima: 150 kg Division/ precision minima: 50 g. Precision maxima: 100g.
Dimension plataforma: (Ixaxh) 70 cm x 70 cm.x15em (+- 30%) Peso de bascula: méximo de
40kg Bateria: recargable con autonomia minima de 24 horas de uso Accesorios: adaptador /
cargador de bateria.La bascula debe ser entregada con certificado de aprobacion de modelo
acorde con OIML R 76-1 o la norma correspondiente segun el pais o region de origen,
informe de verificacion inicial acorde con OIML R 76-1 o la NTC 2031:2002. Debe tener
identificacion metroldgica de origen (etiqueta o placa) con informacion relacionada con clase,
capacidad maxima, capacidad minima, escalon de verificacion (e) y division de escala (d)).
Deben comprarse con certificado de calibracion, acreditado por la ONAC (Organismo
Nacional de Acreditacion de Colombia) en masa.

1 unidad por Unidad operativa

Anaquel o Estanterias, para ubicacion de alimentos no perecederos (viveres y abarotes), en
material higiénico sanitario de minimo las siguientes dimensiones 40cm de profundidad, 70
cm de ancho y 105 cm de alto.

1 por cada 20 personas mayores

Canastillas planas en material higiénico sanitario. Medidas Largo 60 cm X Ancho 40 em. X
Alto 25 cm. cm..

15 unidades por Unidad operativa

15

Escurridor por cada cocineta, de pared para loza lavable en acero inoxidable industrial, de
minima las siguientes dimensiones
-Alto: 55 cm
-Ancho: 65 cm
-Profundidad: 24 cm

1 por capacidad de cada cocineta

La institucion cuenta con maquina lavavajilla que en su
proceso enirega la loza escurrida

Estibas plasticas altas, como minimo de 100cm X 120 cm, o su equivalencia.

5 unidades por Unidad
operativa

Mesa de trabajo lisa en matenal higiénico sanitario, bordes sin aristas de las siguientes
medidas aproximadas altura minima :84 cm, largo minimo :150 cm, ancho minimo :50cm

1 unidades por Unidad operativa

Mesas Plastica (En material higiénico sanitario) desarmables, de 4 pueslos, de 80,5 cm x 80,
5x725cm

1 por cada 4 personas mayores

40

La institucidn cueneta con mesas plasticas con

capacidad para 8 personas

Sillas en material plasticas con espaldar y brazos.

1 unidad por cada persona mayor.

250

Cucharas de sopa, en acero inoxidable.

Cuchara para postre, en acero inoxidable

1 unidad por cada persona mayor.

250

250

Plato pando material higiénico sanitario para seco de minimo 24 cm
No se permiten materiales como acero inoxidable, metal, aluminio o desechable.

Plato hondo material higiénico sanitario para sopa de minimo 18cm.
No se permiten materiales como acero inoxidable, metal, aluminio o desechable.

Plato para postre en material higiénico sanitario de minimo 10 cm.
No se permiten materiales como acero inaxidable, metal, aluminio o desechable.

Vaso para bebidas frias con capacidad minimo 240 cc para el 100% de los beneficiarios que
garantice la porcion servida por grupo etario. En material acero inoxidable. No se permite el
uso de material desechable.

1 unidad por cada persona mayor.
No se permiten materiales como
acero inaxidable, metal, aluminio o
desechable.

250

250

250

250
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Cuchara perforada para servir ensalada en acero inoxidable. 3 unidades por Unidad operativa 3
Cucharon en aluminio fundido minimo de 13 cm de diametro largo 50 cm 3 unidades por Unidad operativa 3
Juego de tablas para picar por 3 unidades, en acrilico. 30 x 28cm 2 unidades por Unidad operativa 2
Pinza en acero inoxidable de minimo 15 cm de largo, mango de acero inoxidable y punta 3 unid: por Unidad " 3
Pela papas industrial. Fabricacion en acera inoxidable 304L, calibre 18. Capacidad 12 libras.
Entrada para el agua. Salida del producto y salida de residuos. Abrasivo en la parte intema 1 unidades por Unidad operaliva 1
de la pela papa. Motor de 1 hp.
Termo térmico de 1.9 litros, exterior en acero inoxidable, base giratoria, temperatura hasta 3 por cada 50 mayores 15
por 8 horas. e
Rallador en acero inoxidable de 4 caras con base anlideslizante 2 unidades por Unidad operaliva 2
Sel de cuchillos x 6 unidades 3 unidades por Unidad operativa 3
Tijeras para cocina largo minimo 20 cm, con mango en polipropileno 2 unidades por Unidad operaliva 2
Trinche o Tenedor de cocina acero inoxidable 2 unidades por Unidad operativa 2
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